7 и предмет Технология. Молекулярная кухня.  07.12.2020 год

Всем добрый день! 

Мы с вами закончили изучение теоретического блока, и переходим к практическим работам. Практические работы подобраны те, которые вы можете выполнить в домашних условиях. Порадуйте своих родных и близких вашими шедеврами.
 Практическая работа №1. Апельсиновые спагетти. 
Вам потребуются:
· 400 мл апельсинового сока 
· 25 мл густого апельсинового сиропа

· 75 мл сахарного сиропа

· 25 г желирующего вещества

Приготовление:
Смешиваем все ингредиенты и нагреваем, не допуская кипения. Получившуюся жидкость набираем в шприц. С его помощью заполняем жидкостью гибкую силиконовую трубочку необходимой длины. Можно взять обычные аптечные трубочки для капельниц.

Наполненную трубочку на 3 минуты опускаем в холодную воду. Затем соединяем шприц и трубочку и при помощи поступающего из шприца воздуха выдавливаем спагетти.
(Можно сок и сироп подобрать на свой вкус)
Удачи. Творите чудеса на вашей кухне.
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Выполнить практическую работу и сделать краткое описание, что получилось, а также ваше мнение о блюде, по теме до следующей недели.
При возможности сфотографировать работу, выслать

